


農務省の審査を通過し、ハワイ産であることが認められた食品にのみ貼られるシール。認定には、原産地がハワイであ
ること、農作物は 100％ハワイ育ちであること、加工食品は生産工程の 51％以上をハワイで行うこと、ハワイ州と
貿易協定の定めた輸出基準を満たすこと、などの条件があります。
この　SEALS OF QUALITY を広める事で、ハワイ産の農作物の消費率を上げハワイの農業の活性化につなげています。

観光業がメインであるハワイでは、人件費も物価も地価も高く、さらに他の大陸と離れていることから輸送コストも高
く食品製造業や農業にとっては「継続することが難しい」というのが現状です。新しい商品のアイデアはあっても現状
の設備では開発できなかったり、 新しい原料の入手が困難だったりと限界はありますが、ハワイには素晴らしい食材が
あり、その食材の使い方を知っている人がいます。「ハワイの方に協力して頂き、日本でそのアイデアを形にしよう！」日
本の食品加工技術や食品衛生基準は世界でもトップレベル。日本の技術を生かして、ハワイから輸入した原材料やアイ
デアを日本国内で形に仕上げ、ハワイの製造業や一次産業に還元する仕組み作りを行っています。ハワイで継続しても
のづくりできる環境をつくること。ハワイの自然や大地が守られる環境をつくること。これが、私達の目指すところです。

私たちの取り組み
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